
APERITIF
Selbst der Kleinste vermag  

den Lauf des Schicksals zu verändern. 
J.R.R. Tolkien

STARTER
Große Tagessuppe · 4,80 

mit Gebäck

Römersalatherz · 5,50
mit Croutons, Ziegenkäsedressing und Birne

Smashed Avocado · 8,20
Gehackte Avocado, mit Tomaten, Radieschen, Chilli,  

dau geflämmter Jungzwiebel und Knäckebrot

Bunte Rüben Salat · 7,50
In Rotweinessig geschmorte Rote-, Goldene-  
und Chioggia Rüben mit Ziegenkäsemousse 

MAIN
Variation vom Bunten Blumenkohl · 11,60

Pürree – Gebraten – Roh 
mit Pinienkernen, Ricotta, Sultaninen und Kapern

Dreierlei vom Huhn · 12,80
Herbstliche Variation aus gebratener Hühnerbrust, Filet im Strudel 

und gebackener Leber, auf bunten Karotten, Lauch und Bulgur

Rosa gebratenes Kalbsrückensteak · 18,00
Rosa gebratenes Kalbsrückensteak mit Pastinakenpürre,  

Spitzkraut und Erdäpfelperlen

Hausgemachte Gnocchi · 11,80
Mit Schwarzwurzelragout, Lauch und Spinat

Kürbisravioli · 10,20
Mit Jungzwiebel, Cherry Tomaten und Vogerlsalat

DESSERT
Caspar Bratapfel  ·  5,50

mit Datteln und Nüssen auf Vanillesauce 

14:30-21:00

TIPP



Alpentoast · 4,80 
mit Salami und Parmesan  
auf Blattsalat und Kren

Lumpia · 8,40
Philippinische Frühlingsrolle, vegetarisch  

auf Blattsalat mit Hoisin-Sauce und Chili Dip 

Kürbis-Ziegenkäse Burger · 9,20
Vegetarischer Burger aus Focaccia Brot, Kürbis, Ingwer,  

Vogerlsalat und Schafsjoghurt, mit Bratkartoffel

Pulled Pork Burger · 9,80
Brioche Bun, mit Cole Slaw  

und Mixed Pickles, mit Bratkartoffeln

SÜSSES

Cheesecake · 3,50
mit Mangosauce und Schlagobers

Schokotarte · 3,20
mit Erdbeer-Minz-Smoothie

Sweet Potato Cake · 2,80
Veganer Süßkartoffelkuchen

14:30-21:00


